GASTHOF ¢ HOTEL

Bestellen Sie zur Abholung oder
ganz bequem zur Lieferung
nach Hause oder ins Geschatft.

Bestellungen per Telefon
07062 6790-0

Abholung/Lieferung:
11:30 Uhr - 20:00 Uhr

Lieferung:

Mindestbestellwert 12,- €:;

lisfeld, Schozach, Auenstein, Helfenberg,
Abstetter Hof,

Mindestbestellwert 20,- €
Beilstein, Abstatt, Talheim,
Neckarwestheim, Flein

Weitere Orte auf Anfrage.
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Spargel - —.
unseren Spargel beziehen wir seit 30 Jahren vom Spargelhof SchuEe
aus Weisenheim am Sand

Suppe:

Cremiges Spargelsupple
unter einem Sahneh&aubchen
€ 5.20

& Hauptgericht:=
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=

Wir servieren Ihnen eine Portion Spargel ca250g Rohgewicht

Spargel mit Krauterfladle oder Kartoffeln € 1390
Spargel mit Kréuterfladle oder Kartoffeln €1690
Zur Wahl:

-kleines, paniertes Schweineschnitzel oder
Ochsenwirts kaltes Roastbeef,

Wahlen Sie,

ob Sie lieber frische, hausgemachte Sauce Hollandaise*

oder

zerlassene Butter zu Inrem Spargelgericht wiinschen.

e — =
e — 4 —_———

Unsere Weinempfehlung zum Spargel
vom Weingut Roland Hetzel, lIsfeld

2017 Funfnulldrei*
Weingut Roland Hetzel
Runder, aromatischer Weil3wein aus Trauben-Neuziichtung

Blumenhafte Aromen, Frihlingshaft, Maracuja, Pfirsich
0,25 L ToGo-Becher 3,90
0,75 L Flasche 8,00

*enthalt Wein daher Sulfite



Alle Speisen
auch zum Liefern fur
+1,00 € / Gericht

HauBBermann’s Ochsen
GASTHOF ¢ HOTEL

—Vorspeisen & Suppen- Abholpreise €
Rettich, Tafelspitz & Meerrettich 7,50
Rinderkraftbrithe mit Niidele 4,50
Kleiner Blattsalat* 3,50

—-Hauptgerichte-

Schnitzel Wiener Art, paniert , vom Schweineriicken, dazu Pommes frites 8,20
,Ochsentopfle” -Schweinefilets auf Speck-Champignon Kleinere Portion 11,00

Rahmsauce*, geschabte Spatzle* und Blattsalat* 14,80
Schwabischer Sauerbraten, vom Rind, in mildem Essig eingelegt, 13,00

mit hausgemachten Serviettenknddeln* und Blattsalat *

Braten vom Reh aus lIsfelder Jagd, im WildsoRle, 15,50
mit Preiselbeer-Birne, dazu hausgemachte Spatzle* und Blattsalat*

Wildschweinbraten aus lisfelder Jagd, im WildsoRle, 15,50
mit hausgemachten Serviettenknédeln* und Blattsalat *

Brust von der Maispoularde 13,20
Tomatengemdse, Niidele mit llsfelder Barlauch

Filet vom Wolfsbarsch (Loup de mer), entgritet 19,50
Wasabi & Rote Bete-Kartoffeln

-Vegetarisch-

Penne mit lisfelder Bardauch 820

Vegetarische, hausgemachte Kartoffeltaschen 13,20
mit Ziegen-Frischkdse gefiillt auf Blatt-Spinat

—Dessert-

Warmes Schokoladenkiichlein & Creme Karamell 7,00

—Fiir unsere kleinen Gaste-

Portion Spétzle mit SoRe oder Pommes mit Ketschup/Mayo 3,50
Kinderschnitzel Spétzle mit SoRe oder Pommes mit Ketschup/Mayo 5,50

Die Sternchen -Inhaltsstoffe/Allergiker-Stoffe- siehe Sternchenseite

Die Ochsen-Kiiche verzichtet ganz auf den Einsatz von Geschmacks- und Aroma-Verstdrkern wie
Glutamat. Vom zeitigen Friihjahr bis weit in den Spatherbst hinein, kommen viele Krauter aus unserem
,Ochsengartle“, ebenso die Bliten, Teile der Salate und Gemiise.



Alle Getranke
auch zum Liefern

HauBBermann’s Ochsen

GASTHOF ¢ HOTEL

Getranke Abhol-und Lieferpreise

Anja gibt lhren Vorrat Vermouth
im "Kampf" gegen Corona frei.

Vermouth d’Ox*
—fiir zu Hause auf Vorrat-
,Martini“, hausgemacht von Vermouth

aus dem Ochsengartle
0,2L 7,00

2017 FUNFNULLDREI-Sekt trocken*

Weingut Roland Hetzel aus lIsfeld
0,751 11,00

Bier* in der Flasche 0,5 L

Sanwald
Kristallweizen oder Hefeweizen dunkel
0,5L 2,50

Sportweizen 0,0% alkoholfrei Sannwald
05L 2,50

Clausthaler Alkoholfrei
0,5L 2,50

WeiRwein* 0,75 oder 1,0 L

2018 Dachreiter Riesling
VDP-Weingut Graf Bentzel-Sturmfeder, Schozach
1,0L 9,50

2017 Gutswein Riesling trocken
Weingut Sankt Annagarten, Beilstein
1,0L 8,50

2018 Grauburgunder ** trocken
VDP-Weingut Graf Bentzel-Sturmfeder, Schozach
0,75L 12,00

2018 Anna Cuvée (Riesling und Grauburgunder)
Weilwein Kabinett trocken
Bio-Weingut Sankt Annagarten, Beilstein
0,75L 10,50

2017 FUNFNULLDRE WeiRwein

Weingut Roland Hetzel, lisfeld
0,75L 8,00

Weitere Weine aus unserem Keller sind méglich.

Mineralwasser und alkoholfreies

Teinacher Gourmet medium/Still 0,5 L 2,00
Teusser stille Quelle 0,75L 2,00
Lowensteiner Zitronensprudel 0,75 L 2,50
Sinalco-Cola light* 0,33 L 2,00
Sprite 0,33 L 2,30

Schweppes Bitter Lemon/Ginger Ale/Tonic
0,2L 1,20

WeiRherbst/Rosé* 0,75 oder 1,0 L

2019 Gutswein Rosé
Bio-Weingut Sankt Annagarten, Beilstein
1,0L 8,50

Rotwein* 0,75 oder 1,0 L

2016 Gutswein Trollinger
Weingut Sankt Annagarten, Beilstein
1,0L 8,50

2016 Beilsteiner Wartberg
Lemberger -Tradition- trocken
Bio-Weingut Sankt Annagarten, Beilstein
0,75L 10,50

Trollinger mit Lemberger
Terrassenlagenwein
Weingut Roland Hetzel, lisfeld
1,0L 8,50

SchloRberg Rotweincuvée
(Cabernet Cuvée Barrique und Acolon)
Weingut Roland Hetzel, lisfeld
0,75L 9,00

2017 Dachreiter
Spatburgunder QbA, trocken
VDP-Weingut Graf Bentzel-Sturmfeder, Schozach
1,0L 9,50

2015 Sankt Laurent** trocken
VDP-Weingut Graf Bentzel-Sturmfeder, Schozach
0,75L 12,00



Und hier kommt das 3K Sternchen

Alle mit einem * Sternchen gekennzeichneten Gerichte/Getrénke enthalten
vom Gesetzgeber fur deklarierungswirdig befundene Stoffe wie z.B.:

Farbstoff, Konservierungsstoff, Nitritpokelsalz, Antioxidationsmittel, Geschmacksverstarker, geschwefelt, geschwarzt, Phosphat,
MilcheiweiB, Gluten, Ei, Senf, Sellerie, koffeinhaltig, chininhaltig, Siungsmittel, enthélt eine Phenylalaninquelle, gewachst,
Taurin, Sulfit, enthalt Sojadl aus genetisch veranderter Soja hergestellt

-Vorspeisen & Suppen-

Rettich, Tafelspitz & Meerrettich -* Ei, Gluten
Rinderkraftbriihe mit Nidele -* Gluten, Sellerie
Kleiner Blattsalat -* Serf, Sellerie, siehe Wein

-Hauptgerichte-

Schnitzel Wiener Art, paniert , vom Schweineriicken, dazu Pommes frites

-* B, Gluten

,;Ochsentd) tsa C
-*Ei, Gluten, Senf. Sellerie, siehe Wein

“—Schweinefilets auf Speck-Champignon, Rahmsauce, geschabte Spétzle und Blattsalat

Schwahischer Sauerbraten, vom Rind, in mildem Essig eingelegt, mit hausgemachten Serviettenknddeln und Blattsalat

-* Ei, Gluten, Milch, siehe Speck, Sertf, Sellerie, siehe Wein

Bratenvom Rehaus lisfelder Jagd, im Wildsile mit Preiselbeer-Birne, dazu hausgemachte Spétzle und Blattsalat

-* B, Gluten, Senf, Sellerie, siehe Wein

Wildschweinbraten aus lisfelder J
-* Ei, Gluten, Milch, sishe Senf, Sellerie, siehe Wein

Wolfsbarsch -Loup de mer -Wasabi& Rote Bete -Kartoffeln
-* Gluten, Milch, Senf, Farbstoff

, imWildsiRle, mit hausgemachten Serviettenkntdeln und Blattsalat

Brustvonder Mg}ﬁulardeTomatengemUse, griechische 'Reis-Nudeln "Kritharaki" mit lIsfelder Bérlauch

-* Gluten, siehe Wein

-Vegetarisch-
Perremit I5elcer Barbuch-* Gluten, Milch,

Veggarsthe haugepmedhie Kartofflizadenmit Ziegen-Frischkése geflllt auf Blatt-Spinat -* Ei, Gluten, Milch, siehe Wein

-Dessert-

Warmes Schokoladenkiichlein & Creme Karamell -* Ei, Gluten, Milch, Niisse

-FUr unsere kleinen Géaste-

Portion Spétzle mit Sofe oder Pommes mit KetschupMayo -* Ei, Gluten, Milch, Sulfit

Kinderschnitzel -* Ei, Gluten, (Milch, Sulfit)

Speisen:
Alle Fleischsaucen: siehe Wein

Alle vegetarischen weiRen Saucen: siehe Wein

Essig: siehe Wein

Rahmsauce: siehe Wein

Blattsalat: siehe Sherry(essig),

Sauce: siehe Wein

Sauerbratensauce: siehe Wein

Serviettenknddel: siehe Speck

Sherry(Essig): siehe Wein

SoRe: siehe Wein

Speck: enthalt Nitrit

Wein: enthélt Sulfite= Schwefel (entsteht nattrlich bei der
Garung + Schwefelung seit tber 300 Jahren !)

Wildsauce: siehe alle Fleischsaucen

Getranke:

Bier: enthalt Gerste oder Weizen

Bitter Lemon: mit Antioxidationsmittel, enthdlt Chinin

FUNFNULLDREI-Sekt: siche Sekt

Ginger Ale: enthélt Farbstoff

Sekt: siehe Wein

Sinalco-Cola light: enthélt Farbstoff, Koffein, SiBungsmittel,

enthélt eine Phenylalaninquelle

Tonic Water: enthélt Chinin

Vermouth d’Ox: siche Wein

Wein: enthalt Sulfite= Schwefel (entsteht nattrlich bei der
Gaérung + Schwefelung seit iber 300 Jahren 1)



HauBBermann’s Ochsen
GASTHOF ¢ HOTEL

Liebe Freunde und Gaste vom "OX"

momentan dreht sich- aus guten Griinden- alles um die Einddammung des Coronavirus.
Dies bedeutet auch fur uns Einschréankungen,
Das Restaurant miissen wir vorlaufig bis 19. April geschlossen halten.

Um lhnen in diesen Zeiten die Kliche des Ochsens nicht vorzuenthalten,
haben wir uns entschlossen, lhnen verschiedene Gerichte anzubieten.

Gerne koénnen Sie diese bei uns zur

Abholung oder Lieferung

vorbestellen.
Sobald wir Spargel erhalten, werden wir Sie auf diesem Weg dariiber informieren.
Es geht um unsere Gesundheit — von Géasten und Mitarbeitern. Wir halten Sie dazu an,
die Verordnungen zu beachten und Riicksicht zu nehmen.

Gerade jetzt liegt das Gute so nah. Damit das so bleibt freuen wir uns tber lhre
Solidaritat mit den regionalen Geschaften und Laden.

Wir wiinschen Ihnen und Ihrer Familie alles Gute,
bleiben Sie gesund und kommen Sie gut durch die nachsten Wochen.

Ihre Geschwister Anja und Ralph HauRermann

rr_lit Eltern und Mitarbeitern
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